Speisekarten - Kennzeichnungen

Far gastronomische Betriebe ist die Kennzeichnung von Allergenen und
Zusatzstoffen gegentber den Gasten nach der Lebensmittel-Informationsverordnung
(LMIV) Pflicht

Personen mit Unvertraglichkeiten, Allergiker usw. stehen eine Mappe mit den
Speisen und entsprechenden Kennzeichnungen / Informationen zur Verfligung,
welche den Gasten auf Verlangen ausgehandigt wird, sofern diese Angaben nicht
auf der Speisekarte angegeben sind, bzw. ein diesbezlglicher Aushang vorhanden
ist.
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Verldssliche Informationen sind fiir
Lebensmittelallergiker absolut notwendig.
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Deshalb: Geben Sie niemals eine Auskunft,
die unsicher ist!




